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Jahr fiir Jahr warten Geniefer aus aller Welt
wmt auf dieses einmalige Spitzenevent
or Friihlingsbeginn: das Rheingau Gour-

met & Wein Festival, bei dem die Creme de la

Creme der Winzer und Spitzenkioche an den

Rhein kommen, um dort thr Konnen unter Be-

weis zu stellen. Zum Festival-Auftakt traf man

sich nach dem fulminanten Erfolg der letzten

Welcome Party wieder im Weingut Baltha-

sar Ress in Eltville Hattenheim. Natiirlich

waren bei der 12. Ausgabe des kulinarischen
ns auch Kiichenstars aus Frankfurt
Das Team des Kronenschlijschens
und Festival-Macher Hans B. Ullrich nebst Kii-
chenchef Patrik Kimpel hiefsen Patrik Bittner
aus dem Francais, Martin Goeschel aus dem

Tigerpalast, Hans Horberth aus dem Union

Club Restaurant in der Villa Merton und Silk-

Kiichenchef Mario Lohninger willkommen.

Erstmals dabei war auch Thomas Haus aus

dem Goldman Restaurant. Aus der Ente in

Wiesbaden war Michael Kammermeier nach

Eltville gekommen, aus dem Kempinski Falken-

stein Oliver Heberlein. Und fiir den siifsen Ab-

schlufs sorgte der Weltmeister der Patissiers

Bernd Siefert aus dem Odenwald. Neben dem

Live-Cooking an verschiedenen Stinden prd-

sentierten Inhaber von zwanzig VDP Sekt- und

Weingiitern von Ulrich Allendorf iiber Franz

Kiinstler bis hin zu Robert Weil ihre Spitzen-

gewdchse. Kein Wunder, dafs HB Ullrich bereits

im Vorfeld des insgesamt 13 Tage andauernden

Festivals von einem ,,echiten VIP-Treffen" sprach.

Fiir musikalischen Hochgenufs sorgten bei

der Welcome Party tibrigens gleich drei L

Bands: die King Kamehameha Club Band,

Harald ,,Lee“ Kriiger & Walt Bender sowie

Waymond Harding. nrm

ot
Rheingau-Gourmet-Festival Macher H. B. Ullrich &
Dr. Bogdan Lyson

Barbara von Stechow, Franziska
von Arnim, Victor von Stechow

Ta

1
¥,

4
Prof. Dr. Riidiger von Rosen (Deutsches Aktlenlnst\tut) &
Doris Wisser, Jutta Funck, Claus Wisser (WISAG)

Thomas Haus aus dem Frankfurter
Goldman Restaurant im 25hours Hotel

Winzer Peter Miiller

(Weingut Peter Miiller, Kiedrich) .

Martin Goeschel (Tiger-Restaurant)
kredenzte karamelisierte Entenstopfleber
mit Kokos & Madrascurry

LT

.
Mario Lohninger aus dem Restaurant Silk/Micro
mit Sabine Mischke & Team

Fotonachweis: Michael Hohmann (TOP Magazin)

AL
Uta Gréfin von Ingelheim, Michael Herrmann (Rheingau
Musik Festival), Moderatorin & Sangerin Ulrike Neradt

Karsten von Koller & Gattin Renate,
Olga Varvaretska & Edward Vick

| -
Alexander Johannes Jung & Doris & Dr. Olaf Huth

Jakob Jung (Weingut Jung)

Krauterschaum ausgedacht

Hans Horberth (Villa Merton) hatte sic einen
Kartoffel-Radieschen-Schaum mit Bisonfilet in

.

Eltviller Birgermeister Patrick Kunkel, Christina &
Dieter Greiner (Geschéftsfihrer der Staatsweingtiter),
Michael Herrmann

Carola von Moltke & Alexander Skipis
(Borsenverein des Deutschen Buchhandels)




