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Lucullus Westhafen
Italienisches Restaurant, Bar & Lounge
Speicherstraße 39 - 47 (Ecke Zanderstraße)
60327 Frankfurt · Telefon 069 - 24 00 99 33
www.lucullus-restaurant.de

Als Kenner der italienischen Lebensart und Kü­
che heißt Calogero Gallo anspruchsvolle Gäste 
nicht nur in seinen Restaurants im Taunus will­
kommen, sondern auch im Lucullus am Frank­
furter Westhafen. Dort vereint der Erfolgs­
gastronom zwei Konzepte: gehobene Cucina 
Italiana im Lucullus-Restaurant und im loungi­
gen Bar- und Bistrobereich, dem Lucullus 
Nero, moderne leichte Küche mit vielen neuen, 
eigens aus Italien importierten Spezialitäten, 
kredenzt vom Küchenchef aus Königstein, der 
nun auch die Dependance am Main übernom­
men hat. Gallo wäre natürlich nicht Gallo, wenn 
nicht auch die Weine erste Wahl wären. Zudem 
bietet das Lucullus am Westhafen Platz für  
Veranstaltungen mit bis zu 250 Gästen.

Ambiente Italiano
Kreative italienische Küche
Am Weinfass 133 · 65428 Rüsselsheim-
Bauschheim · Telefon 06142 - 16 17 19 2
www.ambienteitaliano.de 

Eine Top-Adresse für Fans erlesener Genüsse 
ist das Ambiente Italiano. Fangfrischer Fisch, 
hausgemachte Pasta und besondere Fleisch- 
und Wildkreationen von Küchenchef Pedro 
Fernandes sowie exquisite Weine, das Ambien­
te des Restaurants und die Gastfreundschaft 
machen jeden Besuch, ob zu Business-Lunch 
von Montag bis Freitag oder Dinner, zu einer 
kleinen Italien-Reise. Ein Highlight sind die 
Themenabende, die besonderen Delikatessen 
wie Apfelschwein, Wild oder Krustentieren 
gewidmet sind, ganz zu schweigen von den 
begehrten Weinproben mit Weltklasse-Win­
zern. Außerdem bietet der leidenschaftliche 
Gastgeber Riccardo Re exklusives Catering an 
und organisiert Weinreisen nach Italien.

Neuer Haferkasten
Italienisches Restaurant
Frankfurter Straße 118 · 63263 Neu-Isenburg
Telefon 06102 - 353 29
www.neuerhaferkasten.de 

Seit 20 Jahren ist der Neue Haferkasten ein 
Hotspot für gehobene italienische Küche, an 
dem sich auch Promis wie Joe Cocker oder  
Lionel Richie wohl fühlen. Vom Business-
Lunch bis zum Dinner ist hier auf höchste 
Qualität Verlass: So stammt der Fisch natür­
lich ausschließlich aus Atlantik-Wildfang und 
das Fleisch von den besten Produzenten in 
Italien. Den erstklassigen Produkten steht der 
Service in nichts nach: So kamen Luigi und 
sein Team dem Wunsch der Gäste nach einem 
Raucherraum nach, laden einmal im Monat 
zum 4-Gänge-Menü samt Wein für nur 65 
Euro pro Person und bieten ausreichend Park­
möglichkeiten. Im Sommer heißt es natürlich 
auch wieder „Benvenuti!“ auf der Terrasse. 

An einem der schönsten Plätze in König­
stein, auf Kopfsteinpflaster gebettet und von 
idyllischen Fachwerkfassaden umrahmt, be­
findet sich ein Mekka für Liebhaber feinster 
italienischer Küche und edler Weine: Das 
Lucullus, wo auf gekonnte Weise italienisch-
klassische Eleganz und moderne Lässigkeit 
vereint werden, lädt vom Frühstück über 
Business-Lunch bis hin zu Antipasti und 
Dinner-Kreationen zu einem raffinierten 
Streifzug durch die moderne Cucina Italiana 
ein. Nun lockt neben Weindegustationen mit 
namhaften Winzern (Termine siehe Website) 
und exquisitem Catering-Angebot wieder die 
herrliche Terrasse: neu gestaltet und – wie 
sollte es anders sein? – ein Genuss fürs Auge!

Lucullus Königstein
Italienisches Restaurant & Weinbar
Hauptstraße 21b · 61462 Königstein im 
Taunus · Telefon 06174 - 29 86 40
www.lucullus-restaurant.de

Café Merci
Café · Patisserie & Boulangerie
Berlinerplatz 6 · 61476 Kronberg
Telefon 06173 - 702 84 57
www.cafe-merci.de

Petite France, la troisième! Anja Klügling und 
ihr Team sagen nun im mittlerweile dritten 
Café Merci bienvenues! Wie im Stammhaus in 
Bad Soden und der jüngst eröffneten Filiale in 
Eschborn gibt es auch im Café Merci in Kron­
berg Millefeuille, Petits Fours, Éclairs und 
viele weitere französische Patisserie-Spezia­
litäten sowie Backwaren, Brot und Traiteur 
in unwiderstehlich großer Auswahl (50 Sor­
ten!) und vom Feinsten. Die nach „méthode 
traditionelle“ in der hauseigenen Konditorei 
und Bäckerei gefertigten Köstlichkeiten gibt 
es „to go“ oder zum Genießen im Café, wo 
neben Kaffee und Kuchen auch petit déjeuner  
und raffinierte französische Gerichte zum 
Lunch serviert werden. 

Krone Assmannshausen
5 Sterne – Eine Hotellegende seit 1541
Rheinuferstraße 10 · 65385 Rüdesheim-
Assmannshausen · Telefon 06722 - 40 30
www.hotel-krone.com

Die Krone Assmannshausen, in einer male­
rischen Kulisse direkt am Rhein gelegen, ist 
ein Paradies für Genießer und Gourmets. Die 
klassische Küche mit regionalen und interna­
tionalen Spezialitäten sowie Saisonalem aus 
der Region verwöhnt den anspruchsvollen 
Gast und schafft einen unvergesslichen Auf­
enthalt. Am Abend kann man in der gemütli­
chen Hubertusbar den Tag ausklingen lassen. 
Das einzigartige Ambiente des Traditions­
hauses bietet sich auch für Seminare, Events, 
private Feierlichkeiten und Hochzeiten bis 
zu 150 Gästen an – nicht zu vergessen für 
Weihnachtsfeiern mit Stil! Die 66 Zimmer 
inklusive 13 Suiten, ausgestattet mit wert­
vollen Antiquitäten, runden das Angebot ab.
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Taj Tandoori
Bar & Grillroom
Kaiserstraße 34 · 60329 Frankfurt
Telefon 069 - 27 22 79 81
www.taj-taj.com

Sie haben Lust auf eine Genussreise durch 
die exotische Vielfalt der indischen Küche? 
Dann sind Sie im Taj Tandoori goldrichtig! 
Das loungige Ambiente hinter der großen 
Fensterfront mit Mobiliar aus edlen dunk­
len Hölzern und gemütlichen Clubsesseln 
lädt zum Verweilen ein. Die Speisen gleichen 
einer farb- und duftintensiven Symphonie 
indischer Geschmäcker: von herrlichen Vor­
speisenvariationen wie edlen Pasteten über 
Kreationen mit Fleisch, Fisch und Geflügel 
bis zu Vegetarisch aus dem traditionellen 
Tandoor (Lehmofen). Eine edle Weinkarte 
und über 100 Whiskeys, fruchtige Cocktails 
und die leckeren Lassi-Sorten – ein absolutes 
Muss! – runden das exzellente Angebot ab. 

Rama V
Authentische Speisen aus Thailand
Vilbeler Straße 32 · 60313 Frankfurt
Telefon 069 - 21 99 64 88
Fax 069 - 21 99 64 89

Dieses mittlerweile weit über die Grenzen 
Frankfurts hinaus bekannte Restaurant macht 
seinem königlichen Namen alle Ehre: Im Rama V 
genießen Liebhaber authentischer thailändi­
scher Küche unter dem gütigen Lächeln des 
goldenen Buddhas echte Thai-Cuisine at its 
best. Während man in anderen Lokalen die 
Raffinesse des Zusammenspiels von Zutaten 
und Gewürzen, die die thailändische Küche 
ausmacht, oftmals vergeblich sucht, werden 
Kenner im Rama V nicht enttäuscht. Immer­
hin stammen die kostbaren frischen Ingre­
dienzien direkt aus Thailand. Einmalig in 
Frankfurt sind die Empfehlungen des Hauses, 
bei denen man die verschiedenen Regionen 
des Königreichs kulinarisch erkunden kann.

Balducci Frankfurt
Ristorante mit Raucherbereich
Kaiserhofstr. 20 · 60313 Frankfurt am Main
Telefon 069 - 976 90 326
www.balducci-online.de

Erleben Sie italienische Gastronomie mit En­
tertainment im ehemaligen „Café im Hof“! 
Lassen Sie sich kulinarisch und musikalisch 
verwöhnen. Auch hier verbindet Gastgeber 
Giuseppe Balducci, bekannt aus dem Hotel 
Mainterrasse in Seligenstadt, sein Hobby mit 
dem Beruf und singt für seine Gäste unter 
dem Motto „die singende Gastronomie“. In 
Räumlichkeiten für jeden Anlass wird hier 
eine elegante Mischung aus internationaler 
und italienischer Küche geboten. Für jede 
Feierlichkeit, etwa Weihnachts- oder Fami­
lienfeste, werden individuelle Menüfolgen und 
Buffets kreiert. Beim ersten Weihnachtsfest in 
sinnlicher Atmosphäre erwarten Sie exquisite 
3- und 4-Gängemenüs für 33 und 44 Euro. 
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Miro’s Ristorante
Gehobene italienische Küche
Limburger Straße 36 · 61462 Königstein
Telefon 06174 - 99 83 42
www.miros-ristorante.de 

Miro’s Ristorante hat sich zu einem belieb­
ten Treffpunkt prominenter Gäste etab­
liert. An edel eingedeckten Tischen wird die 
feine mediterrane Küche à la Miro serviert. 
Dabei wird viel Wert auf saisonale Zutaten 
von höchster Qualität gelegt. Genießen Sie 
die wechselnden Feinschmecker-Menüs, 
z.B. mit frischen Steinpilzen oder Herbst­
trüffeln aus Alba. Ebenso empfehlenswert 
ist der „wilde“ Fisch wie Seezunge, Pe­
tersfisch und Loup de mer oder das argen­
tinische Black Angus Filet. Kombiniert mit 
erstklassigen italienischen Weinen wird 
der Besuch in Miro’s Ristorante zu „einem 
kleinen Fest“. Aktuelle Menüs, Events und 
Termine siehe Website.

La Boveda
Spanisches Restaurant & Tapas-Bar
Feldbergstraße 10 · 60323 Frankfurt-Westend
Telefon 069 - 72 32 20
www.la-boveda.de

La Boveda heißt auf Spanisch das Gewölbe. 
Und in einem solchen, im Herzen des West­
ends, befindet sich eine der ersten Adressen 
für Gourmets, die die spanische Küche, aber 
auch Lebensart und Gastfreundschaft „a la  
española“ lieben. Im eleganten Ambiente, das 
an eine andalusische Bodega oder das Inter­
ieur einer mallorquinischen Finca erinnert, 
genießt man neben Original Tapas vor allem 
erstklassigen Fisch wie etwa Dorade in Salz­
kruste, Seezunge oder Thunfisch a la Gal­
lega, aber auch herrliche Fleischkreationen 
wie Wildhase in Orange und Estragon. Abge­
rundet wird der Genuss durch ein erlesenes 
Sortiment bester spanischer Weine von Rias 
Baixas über Ribera del Duero bis Priorat.

Alexis Sorbas Restaurant
Gehobene griechische Küche
Güntherstr. 42a · 60528 Frankfurt / Niederrad
Telefon 069 - 67 24 62
www.alexis-sorbas-restaurant.de

Das Alexis Sorbas ist eine der ersten Adressen 
für erlesene Genüsse aus Griechenland. Hier 
erwartet Sie nicht etwa das typische Gyros-
Souvlaki-Programm, vielmehr setzt man 
auf qualitativ hochwertige Produkte aus der 
hellenischen Heimat und kreiert Innovatives 
wie Lammkrone in Olivenkruste mit aromati­
siertem Rosmaringemüse oder edlen Zacken­
barsch aus Wildfang – auf Wunsch gegrillt, im 
Salzmantel oder gebacken. Die Weine aus den 
besten griechischen Anbaugebieten machen 
das frische mediterrane Angebot perfekt. 
Dies kann man dank großzügiger bodentiefer 
Fensterfront mit Panoramablick genießen 
und sich vorstellen, man würde unter Kretas 
Sternen den Zikaden lauschen.

L’Orangerie
Gehobene mediterrane Küche
Bessunger Staße 44 · 64285 Darmstadt
Telefon 06151 - 39 66 446
www.orangerie-darmstadt.de

Im prächtigen Ambiente des L’Orangerie in 
Darmstadt erwartet Gourmets eine freundli­
che elegante Atmosphäre und herausragende 
mediterrane Küche. Ob selbst zusammenge­
stellt oder von der Küche kreiert: Die Menüs 
überzeugen immer wieder durch absolute 
Frische der Zutaten und Raffinesse in der 
Zubereitung – das ist unverfälschter italieni­
scher Stil! Ebenso wie der aufmerksame 
und unaufdringliche Service um Gastgeber  
Orlando Carroccia, der weit über die Gren­
zen Darmstadts hinaus bekannt ist. Mit dem 
passenden Wein von der erlesenen Karte – im 
Sommer auch auf der herrlichen Terrasse, 
umgeben von Olivenbäumen! – wird der kleine 
Abstecher nach Arkadien perfekt. 

Die Gutsschänke Neuhof finden Sie inmitten 
einer Insel von Wiesen, Feldern und Wäldern 
vor den Toren Frankfurts und Offenbachs. 
Der beliebte Ort lädt zum Golfen und zu aus­
giebigen Spaziergängen ein. Die Gutsschänke 
ist für jeden Anlass der richtige Ort zum Ge­
nießen: in einem der gemütlichen Gasträume, 
auf der Sonnenterrasse oder im Kastanien­
garten, ob für Familien- und Firmenveran­
staltungen, für den Besuch allein, zu zweit 
oder mit Freunden. Wellness für die Seele, 
umgeben von Natur und Tradition, verbun­
den mit Köstlichkeiten aus Küche und Keller. 
Täglich geöffnet von 11.30 – 23.00 Uhr.  
Warme Küche von 12.oo – 14.30 Uhr und  
von 18.00 – 21.30 Uhr.

Gutsschänke Neuhof
Restaurant
63303 Dreieich-Götzenhain
Telefon 06102 - 30 000 · Fax 06102 - 3000-35 
www.gutsschaenkeneuhof.de

Classico Mediterran
Mediterrane Küche
Westendstraße 75 · 60325 Frankfurt am Main
Telefon 069 - 75 22 00
www.classicomediterran.de

Das Classico Mediterran im Herzen des West­
ends ist ein echter Geheimtipp für Gourmets, 
die zu schätzen wissen, was die mediterrane 
Küche so besonders macht: beste Produkte, 
saisonal und frisch, sowie eine einfache Zu­
bereitung, um Geschmack und Aromen der 
exquisiten Ingredienzien zu unterstreichen. 
Dafür ordert Inhaber Dimitrios Stavros etwa 
Hummer aus Kanada, Trüffel aus dem Peri­
gord, bestes US-Beef oder Olivenöl aus Kreta. 
Ein Genuss sind jedoch nicht bloß die Speisen 
und erlesenen Weine: Das eingeschworene 
Service-Team macht jeden Besuch, ob zum 
Business-Lunch oder abends bei Kerzenschein, 
zum Verwöhnprogramm inklusive mediterra­
ner Gastfreundschaft und Herzlichkeit. 

Vini da Sabatini
Italienische Küche und Weine
Grüneburgweg 81 · 60323 Frankfurt
Telefon 069 - 72 66 65
www.vinisabatini.de

Innovative italienische Küche, erlesene Weine, 
perfekter Service: Dafür ist das Vini da Sabatini 
auch weit über Frankfurts Grenzen hinaus 
bekannt. Bei Gastgeber Franco Grande und 
seinem Team genießen auch immer wieder 
internationale Stars die kalabrisch inspirierten 
Kreationen wie hausgemachte Pasta, frischen 
Fisch und traumhafte Fleischgerichte vom 
Chef de Cuisine Todaro Tito. Ob beim Busi­
ness-Lunch oder Candlelight-Dinner - im Vini 
da Sabatini kommen Fans exquisiter Genüsse 
dank kompromissloser Frische und Qualität 
bei der Auswahl der Ingredienzien voll auf ihre 
Kosten. Und wie der Name schon sagt: Auch 
die Auswahl internationaler Spitzenweine 
lässt keine Wünsche offen.  
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Wissen, was zählt.

www.poggenpohl.com

Wenn es um Lebens qualität geht, sind 
Standard lösungen keine Lösungen. Wir 
planen und realisieren in di vi duelle Küchen,
die Ihre Wünsche Wirklichkeit werden 
lassen. Mit innovativer Technik, die auch
emotional überzeugt. Lassen Sie sich in 
unserer einzigartigen Ausstellung in-
spirieren. Das Team vom poggenpohl 
forum frankfurt freut sich auf Sie.

SEGMENTO®

poggenpohl forum frankfurt
Hochstraße 49, 60313 Frankfurt

Telefon 069/13 38 30 90, Fax 069/133830919
info@frankfurt.poggenpohl.com
www.frankfurt.poggenpohl.com

Öffnungszeiten: Montag – Freitag 10 – 19 Uhr,
Samstag 10 – 16 Uhr, sowie nach Vereinbarung

RZ_08-09-239_PP_Anz_Segmento_Curit_TOPMagazinFrank



20.10.-15.11.10
 

KULTURTAGE DER EUROPÄISCHEN 
ZENTRALBANK - NIEDERLANDE 2010

Modernes Ballett, Tanz-Perfor-
mances und zeitgenössische 
Literatur bilden die Schwer-
punkte des diesjährigen Pro-
gramms. Über Theaterauffüh-
rungen, Konzerte, Lesungen, 
Autorengespräche, Dokumen-
tarfilme, Vorträge zur Bildenden 
Kunst sowie Architektur- und 
Design-Ausstellungen können 
die Besucher die aktuelle  
Kulturwelt der Niederlande 
kennenlernen. Zur Eröffnung 
mit dem Nationalballett der 
Niederlande am 20. Oktober in 
der Alten Oper Frankfurt (Cho-
reographien: Hans van Manen) 
gibt es eine Weltpremiere des 
Solotänzers und Choreographen 
Juanjo Arques. In der Paulskir-
che tritt am 30. Oktober das 
Bläser- und Streicherensemble 
des Koninklijk Concertgebou-
workest auf. Die Theatergruppe 
mugmetdegoudentand steht

am 25. Oktober in den 
Kammerspielen Frankfurt mit 
einem Stück über das ero-
tisch-intellektuelle Verhältnis 
zwischen dem Philosophen 
Martin Heidegger und sei-
ner Studentin Hannah Arendt 
auf der Bühne. Infos unter: 
www.ecb.europa.eu/kulturtage

21.10.10 

GÜNTER GRASS: 
GRIMMS WÖRTER

Im Rahmen der Herbsttagung 
der Deutschen Akademie für 
Sprache und Dichtung liest 
Günter Grass aus seinem neu-
en Werk Grimms Wörter in der 
Centralstation Darmstadt. 
„Ich wollte die Grimms rausho-
len aus dem 19. Jahrhundert 
und zeigen, wie viel sie uns 
heute noch zu sagen haben.“ 
Und so verknüpft er die histori-
sche Erzählung mit Erinnerun-
gen an seine eigene politische 
Tätigkeit, ohne dabei die Kritik 
an der Gegenwart auszulassen. 
www.centralstation-darmstadt.de

3.9.-23.10.10 

ARTISTS ANONYMOUS

„Es geht um die Kunst und 
nicht um den Künstler!“, so die 
Artists Anonymous. Aus die-
sem Grund wird man Sie auch 
nicht auf ihrer Vernissage an-
treffen. Everything is possible 
– everything is done themati-
siert die zwei Pole des Leitge-
danken der Ausstellung bei  
Galerie Adler in Frankfurt: Das 
komplexe Beziehungsgefüge 
zwischen künstlerischem Me
dium und den zahlreichen  
Aspekten des Farbspektrums. 
www.galerieadler.com

26.9.10 

KONTRABASS

Erleben Sie Klaus Heindl ab 
September in einer urkomi-
schen und absolut überzeugen-
den Performance von Patrick 
Süskinds Komödie Kontrabaß. 
Eine exklusive Neuinszenierung 
des an deutschen Bühnen er-
folgreichsten komödiantischen 
Theatermonologs für Stein’s 
Tivoli in Hanau. www.steins-
tivoli.de

30.9.10 

PETER GABRIEL
 
„So haben wir Peter Gabriel 
noch nie gehört. Eine von der 
Liebe zur Musik überschwäng-

lich getragene Show“ (Die Welt). 
Davon darf man sich diesen 
Herbst selbst überzeugen in 
der SAP Arena Mannheim auf 
seiner Scratch My Back-
Tournee. Peter Gabriel wagt 
den Schritt und covert eine de-
likate Auswahl an Interpreten 
wie Arcade Fire, David Bowie 
und Bon Iver – but no drums 
and no guitars – dafür das 50- 
köpfige New Blood Orchestra. 
www.saparena.de

3.10.10 

HOFFMANNS ERZÄHLUNGEN

Lassen Sie sich bei der Premie-
re von Brenda Rae und Alfred 
Kim in den Hauptrollen als 
Hoffmann und Olympia in der 
Alten Oper Frankfurt begeis-
tern. Unter der Regie von Dale 
Duesing und der musikalischen 
Leitung von Roland Böer sowie 
Hartmut Keil. www.alteoper.de

20.10.10 

STING

Begleitet vom Royal Philharmo
nic Concert Orchestra und sei-
ner Band stellt Sting auf der 
jüngst angekündigten Welttour-
nee sein Album Symphonici-
ties in der Festhalle Frankfurt 
vor – eine Neuinterpretation  
seiner populärsten Songs der 
ganz besonderen Art und „ein  
Höhepunkt seiner Karriere“.  
www.festhalle.de
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Events to be
Eröffnung der Kulturtage 2010 mit dem 
Nationalballett der Niederlande

Die Küche ist der wahre 
Raum des Lebens.
Wir planen und verwirklichen 
die ganz persönliche Einrichtung
und Ausstattung Ihrer Küche,
die weit über den Arbeitsbereich
hinausgeht. Das ist typisch für
bulthaup – und für uns, Ihren
bulthaup Partner.

bulthaup berliner straße
Kücheneinrichtung GmbH
Berliner Straße 29
60311 Frankfurt
Telefon 069 282685
www.bulthaup-berlinerstrasse.de

bulthaup
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Lucullus Kronberg
Restaurant, Weinbar & Lounge
Frankfurter Straße 1 - 7 · 61476 Kronberg
Telefon 06173 - 96 71 74
www.lucullus-restaurant.de

Das Lucullus in Kronberg ist Gourmets im ge­
samten Rhein-Main-Gebiet als eine der ersten 
Adressen für gehobene italienische Küche, 
hervorragende Weine und exzellenten Service 
bekannt. Das Interieur des Lokals, in dem über 
6.000 Weine lagern und eine elegante Smo­
kers Lounge rauchende Genießer empfängt, 
erinnert an die exklusiven Gourmet-Tempel 
in Rom oder Mailand, ebenso das Angebot an 
Kreationen, die durch Frische und Raffinesse  
bestechen. Den beliebten Business-Lunch 
gibt es auch auf Vorbestellung, ebenso das raf­
finierte Catering. Zudem werden Kochkurse 
angeboten. An Lounge-Abenden genießt man 
hier bei entspannter Musik. Auch ideal für ge­
schlossene Veranstaltungen mit Stil!

Wer authentische italienische Küche und ex­
zellente Weine liebt, kommt am Ristorante 
Saverio’s Florian im Westend nicht vorbei. 
Es ist der (!) Treffpunkt für Gourmets, um 
frischen Fisch, Pasta oder Fleischkreationen 
und einen guten Vino zu genießen. Gastgeber 
Saverio glaubt, das läge an der Spezialität des 
Hauses, der Lammhaxe in Schoko-Barolo-
Creme. Doch sicher auch an neuen Winter­
kreationen wie zarten Crespelle gefüllt mit 
Steinpilzen, Trüffel und Fontina oder dem 
Filet vom Charolais Rind à la Bismarck. Auch 
der Business Lunch lockt täglich mit raffi­
nierten Menüs. Der ideale Ort (übrigens mit 
Smokers Lounge) für Festlichkeiten jeder Art, 
zum Beispiel die nächste Weihnachtsfeier.

Ristorante Saverio’s Florian
Klassisches italienisches Restaurant
Kettenhofweg 59 - 60325 Frankfurt am Main 
Telefon 069 - 72 28 91
www.saverios-florian.de

Liebhaber kreativer mediterraner Küche und 
innovativer Crossover-Kreationen auf höchs­
tem Niveau kommen im Medici voll auf ihre 
Kosten. Für die mehrfach ausgezeichnete 
Qualität sorgen die Inhaber und Küchenchefs 
Stamatios und Christos Simiakos, die sich 
nach Stationen bei Sternegrößen wie Witzig­
mann, Schuhbeck und Müller mit dem Medici 
den Traum vom eigenen Gourmetrestaurant 
erfüllten. Ob Business-Lunch oder Dinner – 
die täglich neuen, saisonalen Kreationen über­
raschen und überzeugen, ebenso die erlesenen 
Weine (darunter auch der eigene weiße und 
rote Hauswein aus Rheinhessen) und der per­
fekte Service des seit der Eröffnung vor sechs 
Jahren eingespielten Teams. 

Medici
Modern European Cuisine
Weißadlergasse 2 · gegenüber Parkhaus 
Hauptwache · 60311 Frankfurt
Telefon 069 - 21 99 07 94 · www.restaurantmedici.de 

Schuhbeck’s Check Inn
Restaurant · Bar · Catering · Tagungen
Flugplatz Egelsbach · 63329 Egelsbach
Telefon 06103 - 48 59 38 0
www.schuhbecks-check-inn.de 

Fliegerei und Haute Cuisine - beide Künste ver­
einen Exklusivität mit Stil und Können. Somit 
eine kluge Wahl von Sternekoch Alfons Schuh­
beck, sich am Flugplatz Egelsbach niederzulas­
sen. Im Schuhbeck’s Check Inn genießt man 
gleich doppelt: den spektakulären Ausblick 
auf das Rollfeld und die gehobene Küche – am 
Mittag beim Quicklunch oder bei der Weiter­
bildung in den Wohlfühl-Tagungsräumen, am 
Abend bei saisonal variierenden Köstlichkeiten 
von feiner, leichter Küche über Holzofenpizza 
bis hin zu erlesener Hausmannkost. Auch der 
Cateringservice verwöhnt mit kulinarischen 
Highlights an einem Ort Ihrer Wahl und macht 
aus Firmenevents oder privaten Festlichkeiten 
ein unvergessliches Erlebnis.
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