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Er nennt sie schlicht Metallgefäße, beziehungsweise Gußgerät, Tafel-

gerät, Silbergerät. Doch die edlen Stücke, die im Atelier von Berthold 
Hoffmann entstehen, sind weit mehr: Sie vereinen die natürliche 

Schönheit von Metallen wie Kupfer, Silber oder Gußeisen und deren 

Wertigkeit mit zeitlosem Design. Wie zum Beispiel dieses Teeservice 

aus Sterlingsilber mit polierter Oberfläche, das perfekt mit den Holzele-

menten aus Nußbaum harmoniert.

www.hoffmann-metallgefaesse.de 

„Beim dritten Absinth“, so Oscar Wilde, „sieht man Dinge, die man 

sehen möchte – wundervolle Dinge!“ Nun wirkt Oscar’s Wench 

aus feinster Edelbitterschokolade und Absinth, kreiert von Meister-Pa-

tissier Hans Decker für Lapp & Fao, 

nicht etwa so, daß man sein 

eigenes Spiegelbild altern 

sieht. Doch als Hommage an 

einen Dandy und zügellosen 

Genußmenschen weist sie eines 

ganz klar auf: Suchtpotential!

www.lappandfao.com 

Die Beatles, Big Ben, die Queen, Vivienne 

Westwood – alles tolle Dinge made in 
England. Aber auch wenn sich Jamie 

Oliver größte Mühe gibt – für wahre Gau-

menfreuden ist das Vereinte Königreich nun 

wirklich nicht bekannt. Auf ihre Designs kön-

nen die Engländer dennoch stolz sein. So 

auch Kathleen Hills, die ihr Engagement 

für echte englische Handarbeit auf dieser wit-

zigen Teigrolle aus Buchenholz und Bone 

China kundtut. Und man muß ja keinen 

Lamm-Minz-Pie damit zubereiten. Das Logo 

macht sich auch auf einem Pizzateig gut!

www.kathle enhills.co.uk

Überraschen Sie Ihre Gäste doch mal mit Hummergelee-Kugeln oder Olivenöl-Bonbons! Alles, was Sie brauchen, um Le-

bensmittel in völlig neue Aggregatzustände zu versetzen, sind die richtigen Texturen. Mit dem Starter-Kit vom Guru der 

Molekularküche Ferrán Adrià wird auch Ihre Küche zum Genußlabor!  www.gaumenfreuden24.de
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Seit 1605 ist die Familie des Herstellers für edelsten Aceto Bal-

samico Giuseppe Giusti nun schon am Marktplatz von 

Modena ansässig. Dort lagert jeder Balsamico mindestens acht 

Jahre in acht verschie-

denen Holzfässern unter 

Verlust von fast zwei Drit-

teln seines Volumens. Das 

macht ihn so besonders, 

seinen Geschmack so ein-

zigartig! Ein paar Tropfen 

dieses 12 Jahre alten und 

international ausgezeich-

neten Banda Rossa zu 

einem Stück reifen Parme-

san oder Erdbeeren und 

Sie werden garantiert nie 

wieder einfach nur zu 

schnödem Essig greifen!

www.giusti.it 

Rauchen hat ja seit neustem auch etwas Revolutionäres. Zumal die 

besten Zigarren ja bekanntlich aus Kuba kommen, wo der 

Glaube an die Ideen Ché Guevaras und seinen Kampf für 

eine gerechtere Welt an der Seite von Fidel Castro nach 

wie vor allgegenwärtig sind. Da scheint es nur ange-

bracht, daß die Traditionswerkstatt für edelste Humidore 

Elie Bleu dem Comandante mit diesem Meisterwerk aus 

Sykomore und Zedernholz ein würdiges Denkmal setzt.   

www.artedona.de 

Wer denkt, daß gesund Kochen zeitintensiver und 

komplizierter ist als Mikrowellenzubereitung, der 

kennt wohl noch nicht den neuen Bio-Garofen 

von Rommelsbacher. Er ist der erste vollauto-

matische Niedertemperaturofen und zugleich ein 

vollwertiger Backofen mit Ober- und Unterhitze so-

wie Grill. Ein Temperaturfühler überwacht die Kern-

temperatur des Fleisches. Dank dieses vollautoma-

tisch gesteuerten Garprozesses werden die wichtigen 

Nährstoffe erhalten und alles bleibt saftig und zart. 

Parallel können auch Beilagen in nur einem Arbeits-

gang zubereitet werden: 12 feste- und 8 frei beleg-

bare Programme stehen zur Verfügung. Minimaler Auf-

wand, geringerer Stromverbauch, maximaler Genuß! 

www.rommelsbacher.de
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